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& % w30 ‘De nombreux exposants, ateliers,

-4 ?*Repaé “Porquetta” : Poitrine de porc marinée et cuisinée
- au four, PDT au four, sauce ail et fines herbes *
‘ uwu g
Bl 12€ adulte/8€ enfant *
‘REservations chez Intercontact ou au 06 70 2023 52 . N

¥ avantle15se e ) ~ \
= retrouvez toutes les infos s age Api Colleret #\
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Vos Apiculteurs vous ont concocte
des cocktails de folie a base de
20 MIEL pour un apéro original &

i’ e Secret des lbeilles (avec alcoo) N
! la ‘Douceur des Ruches (sans alcool) )I!» *
[

£  Asiroter entre amis en ecoutant un duo de 7
“guitaristes qui saura vous mettre dans I'ambiance,,
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e REPAS i Porrrlne de porc marinée et cuisinée /
POROUETTA g~ au four, PDT au four
sauce ail et fines herbes

12€ adulte/8€ enfant
Réservations chez Intercontact
Pt ou au 06 70.20 23 52 £
‘"".”" avant le 15 septembre
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TFete de Uflutomne

| - Samedi 19 Septembre

v REPAS
, ""POROUETT) _, !

au four, PDT au four, "’
#
sauce ail et fines herbes _

adulte:12 €
enfant ;: 8€

Reservations chez Intercontact

Fauat ou au 06 70 20 23 52
078 avant le 15 septembre

Attention: places limitées!

g - g retrauvez toutes les infos sur noire page Api Colleret )



